
SPECIALITÀ DI FINFERLI E TARTUFO 
Spezialitäten mit Eierschwammerl und Sommertrüffel

Uovo poché  G C A	 1690

Pochiertes Ei mit Eierschwammerl / Sommertrüffel / Kräutercrumble
Finferli / tartufo estivo / spuma al pecorino / crumble di pane alle erbette
Poached egg / chanterelles / summer truffles

Pappardelle d’estate G A C O B	 1950

Hausgemachte Pappardelle mit Eierschwammerl / Sommertrüffel
Finferli / tartufo estivo
Pappardelle with chanterelles / summer truffles

Tagliata di Manzo G A O G	 2950

Tranchiertes Simmentaler Denver-Cut-Steak “Sous-Vide”
Eierschwammerl / Sommertrüffel
„Denver Cut” Simmenthal sous‐vide / finferli / tartufo estivo
Sous vide sliced Simmental Denvercut steak / chanterelle / summer truffles

3-Gänge Degustationsmenü	 5900 
Menu di Degustatione 
Tasting menu

AUF VORBESTELLUNG 
Für besondere Genussmomente bereiten wir auf Vorbestellung gerne große Fische 

für mehrere Personen zu – wie Wolfsbarsch, Goldbrasse, Heilbutt u.v.m.
Ganz nach Ihrem Wunsch serviert, z. B. gegrillt, in der Salzkruste oder auf sizilianische Art.

Auch Hummer bieten wir auf Vorbestellung an – klassisch gegrillt mit Butter 
oder fein abgestimmt mit Pasta.

Sprechen Sie uns gerne an – wir beraten Sie persönlich!


