
LA DOLCE VITA
R i s to r a n t e



Auszeichnungen
Ristorante

Aufgrund der gegebenen Infrastruktur, kann es zur Abweichung des zeitgleichen 
servieren von Pizzen und Restaurantspeisen kommen.

Wir bitten um Verständnis!

Eine Gabel 

2020 / 2021 / 2022 / 2023

Eine Haube

2020 / 2021 / 2022 / 2023

Nicola Guarino
Küchenchef

Andrea Zanetti
Inhaber & Geschäftsführer



Specialità
di Porcini e Tartufo

Spezialitäten mit 
Steinpilzen und Herbsttrüffel

Terra e Mare
capesante / carpaccio di manzo / crema di patate al tartufo 

porcini e tartufo / salsa di cerfoglio

Jakobsmuscheln / Carpaccio vom Simmentaler Rind / Trüffel-Erdäpfelcreme
Steinpilze / frischer Herbsttrüffel / Kerbelsalsa 

SCALLOPS / SIMMENTAL BEEF CARPACCIO / TRUFFLE POTATO CREAM
PORCINI MUSHROOMS / FRESH TRUFFLE / CHERVIL SALSA

2390

Raviolo Autunnale
taleggio / procini / tartufo

Hausgemachte Ravioli / Taleggio / Steinpilze / frischer Herbsttrüffel
HOMEMADE RAVIOLI / TALEGGIO / PORCINI MUSHROOMS / FRESH TRUFFLE

1890

Tagliata di Manzo 
„denver cut” / salsa al tartufo / porcini / tartufo fresco

Tranchiertes Simmentaler Denver-Cut-Steak “Sous-Vide”
Das Besondere ist die feine Marmorierung und die eigene Geschmackscharakteristik

 des Fettes. Das macht diesen Cut zu einem geschmacklichen Geheimtipp.
Trüffel Sauce / Steinpilze / frischer Herbsttrüffel

SIMMENTAL DENVER CUT STEAK “SOUS-VIDE” / TRUFFLE SAUCE / PORCINI MUSHROOMS / FRESH TRUFFLE

2890

Steinpilze & Trüffel
 Degustationsmenü

3-Gänge

6500



Antipasti
Vorspeisen / Starters

Tataki di Tonno
crema di zucca e lenticchie beluga / salsa di yakitori

Tataki vom Thunfisch / Kürbiscreme mit Belugalinsen / Yakitori Salsa
TUNA TATAKI / PUMPKIN CREAM WITH BELUGA LENTILS / YAKITORI SALSA

1950

Battuta di Manzo
verdure cotte e crude  / tuorlo di uovo marinato / salsa al parmigiano / nocciole

Handgeschnittenes Tatar vom Simmentaler Rinderfilet / mariniertes Eigelb 
Parmesan Sauce / Haselnuss Crumble

HAND-CUT TARTARE FROM SIMMENTAL BEEF FILLET / MARINATED EGG YOLK
PARMESAN SAUCE / HAZELNUT CRUMBLE

1790

Baccalà Lardato 
vellutatta di ceci / guanciale / chips di pane alle nocciole / pomodorini confit

Gesalzener Kabeljau / Guanciale Speck / Creme aus Kichererbsen#
Nussbrot Chips / Kirschtomaten Confit

SALTED COD / BACON / CHICKPEA CREAM / NUT BREAD CHIPS / CHERRY TOMATO CONFIT

2350

Millefoglie
Melanzana alla Parmiagiana

Melanzani-Büffelmozzarella-Türmchen / Tomatensauce / Basilikum
MELANZANI MOZZARELLA TOWERS / TOMATO SAUCE / BASIL

1590



Cruditè
Rohes vom Meer / Raw Fish

Tartar di Tonno
cous-cous / brunoise di verdure / melograno

Thunfischtatar / Cous-Cous / Gemüse-Brunoise / Granatapfel
TUNA TARTARE / COUS-COUS / VEGETABLE BRUNOISE / POMEGRANATE

1790

Cruditè di Mare per Due
ostriche “pléiade poget” / gambero rosso sicilia / sashimi di tonno

tatar di salmone / carpaccio di ombrina
Austern “Pléiade Poget” / rote sizilianische Wildgarnelen / Thunfischsashimi 

Lachstatar / Carpaccio vom Schattenfisch
OYSTERS “PLÉIADE POGET” / RED SICILIAN WILD PRAWNS / TUNA SAHIMI

SALMON TARTAR / CARPACCIO OF SHADOW FISH

Für 2 Personen

6000

Ostriche “pléiade poget”
Austern “Pléiade Poget” 

OYSTERS

2 Stück

1300

6 Stück

3600

4 Stück

2500



Zuppe
Suppen / Soups

Vellutata di Datterini
 pesto / crema di burrata

Passierte Datteltomaten-Suppe / Pesto / Burratacreme
TOMATO SOUP / PESTO / BURRATA

790

Zuppetta di Porcini
polenta gialla / porcini / pane tostato con taleggio / bouillon di porcini

Steinpilz Bouillon / Cremige Polenta / Steinpilze / gratiniertes Taleggio-Croûton
PORCINI MUSHROOM BOUILLON / CREAMY POLENTA / PORCINI MUSHROOMS / GRATINATED TALEGGIO CROUTON

1490

Insalate
Salate / Salads

Insalata Campese 
misticanza / pollo alla griglia / crostini alle erbe / dressing ai peperoni

Gemischter Salat / Hühnerbrustfilet / Kräuter Croûtons / Paprika Dressing
MIXED SALAD / CHICKEN BREAST FILLET / PEPPER DRESSING

1750

Insalata Sarda
fregola sarda / calamari / acciughe sciacca / solegiatti / peperoni / cetriolo 

Sardischer Calamari-Fregola-Salat / sizilianische Sardellen
sonnengetrocknete Tomaten / Paprika / Gurke

SARDINIAN CALAMARI AND FREGOLA SALAD / SICILIAN ANCHOVIES
SUN-DRIED TOMATOES / PEPPERS / CUCUMBER

1850

Insalata del Boscaiolo
baby spinci / tomino / porcini / guanciale / noci pekan

Herbstlicher Baby-Blattspinat-Salat / Tomino / Steinpilze / Guanciale Speck / Pekan Nüsse
AUTUMNAL BABY SPINACH SALAD / TOMINO / PORCINI MUSHROOMS / GUANCIALE BACON / PECAN NUTS

1790



Primi Piatti
Pasta / Risotto

Linguine “Portofino” per Due
astice / gamberi / vongole / cozze / pomodorini

Linguine mit Hummer / Wildgarnelen / Mies- & Venusmuscheln / Kirschtomaten
LINGUINE WITH LOBSTER / WILD PRAWNS / MUSSELS & CLAMS / CHERRY TOMATOES

Für 2 Personen

6900

Tagliatelle all`Uovo
crema di cipolla / tenerone di coniglio / scampo marinato 

Hausgemachte Tagliatelle / Zwiebelcreme / Kaninchenrollen / marinierter Scampi
HOMEMADE TAGLIATELLE / ONION CREAM / RABBIT ROLLS / MARINATED SCAMPI

1890 

Spaghettone di Voghera
crema all aglio nero / tatar di gambero selvatico

Spaghettone mit Creme aus fermentierten schwarzem Knoblauch / Wildgarnelentatar
SPAGHETTONE WITH CREAM OF FERMENTED BLACK GARLIC / WILD PRAWN TARTARE

1950

Pappardelle all`Uovo
brasato di cinghiale

Hausgemachte Pappardelle mit geschmortem Wildschein
HOMEMADE PAPPARDELLE WITH BRAISED WILD BOAR

1890

Risotto al Primitivo
crema al taleggio

Primitivo Rotwein-Risotto / Creme aus Taleggio
PRIMITIVO RED WINE RISOTTO / CREAM FROM TALEGGIO

1750



Secondi
Hauptspeisen / Main Dishes

Filetto di Dentice
crema e crocchette di finocchio / salsa al arancie

Filet von der Zahnbrasse / Orangen-Salsa / Fenchel-Creme / Fenchel-Kroketten
FILLET OF DENTEX / ORANGE SALSA / FENNEL CREAM / FENNEL CROQUETTES

2690

Duetto di Piccione
petto e coscia in due consistenze / crema di castagne / mangold

 mostarda di zucca / riduzione di porto

Duett von der Taube / Maroni-Creme / Mangold / Kürbis-Chutney / Portwein-Reduktion
DUET OF THE PIGEON / CHESTNUT CREAM / CHARD / PUMPKIN CHUTNEY / PORT WINE REDUCTION

2690

Trancio di Salmone 
broccoli, carote, cavolini di bruxelle 

Lachs-Steak / Brokkoli / Karotten / Rosenkohl
SALMON STEAK / BROCCOLI / CARROTS / BRUSSELS SPROUTS

2550

Filetto alla Rossini
filetto di manzo / foie gras / salsa al madeira / pure di patate “robuchon”

Simmentaler Rinderfilet nach Rossini Art 
Foie-Gras / Madeira Sauce / Erdäpfelpüree “Robuchon” 

SIMMENTAL BEEF FILLET ROSSINI STYLE
FOIE GRAS / MADEIRA SAUCE / POTATO PUREE “ROBUCHON”

4600

Hamburger “La Dolce Vita” Gourmet
bun brioche / beefpatty / insalatina / crema di tartufo / pomodoro

 provola affumicata / guanciale / cipolla caramelata 
Gourmet Burger “La Dolce Vita” / Brioche Bun / Simmentaler Beefpatty / Edelmixsalat 
Trüffelcreme / geräucherter Provola Käse / Guanciale Speck / karamelisierte Zwiebeln

GOURMET BURGER “LA DOLCE VITA” / BRIOCHE BUN / SIMMENTAL BEEF PATTY / MIXED SALAD
TRUFFLE CREAM / SMOKED PROVOLA CHEESE / GUANCIALE BACON / CARAMELIZED ONIONS

1890



Specialità alla Griglia
Spezialitäten vom Lavasteingrill

Txogitxu Entrecôte 
Ribeye & Rump Steak / Galizien / Spanien / Freilandhaltung / ca. 500g

Geschmackserlebnis der Extraklasse aus San Sebastiàn mit ausgezeichneter Qualität. 
Freilandhaltung auf galicischen Hochweiden, Schlachtalter liegt bei ca. 18 Jahren, 

ein langes und naturnahes Leben.
Unnachahmliches Aroma, schöne Marmorierung sowie eine intensive dunkelrote Farbe. 

Es wird nahezu überall als „Eines der besten Steaks der Welt“ gekürt.

Mit Steakstone zum Nachgaren / English-Rare gegrillt / Tranchiert / Serviert auf Etage
Für 2 Personen

6500

Bistecca Fiorentina
T-Bone Dry Aged Steak, Simmentaler Fleckvieh, Österreich, Bio, ca 1000g

Das Fleisch ist aromatisch mit einem tollen Eigengeschmack, saftig und zart. 

Aus unserem Dry-Aging Fleischreifeschrank
Optimales traditionelles Reifeverfahren bis zu 5 Wochen am Knochen.

Es entwickelt einen unwiderstehlichen Geschmack mit natürlicher, harmonischer buttrig-nussiger 
Note sowie besseres, charaktervolleres Fleisch.

Mit Steakstone zum Nachgaren / English-Rare gegrillt / Tranchiert / Serviert auf Etage
Für 2-3 Personen

9500

Pluma di Iberico 
 „pata negra“ / salsa bbq

Halbwildes Iberico Schwein / Freilandhaltung / Salsa BBQ
Stark marmoriert / Typisch nussiger Geschmack / 100% Eichelmast

Die spanischen Wildschweine leben das ganze Jahr im Freien und
 besitzen die genetische Eigenschaft einen hohen Marmorierungsgrad im Muskel aufzubauen. 

Der intensiv nussige Geschmack, durch die Eichelmast, des Iberico Schwein ist weltbekannt.

2890

Bistecca di Tonno
“pinna gialla” / salsa yakitori

Thunfischsteak / Salsa Yakitori
Sein feiner Geschmack erinnert an Kalbfleisch mit leichter Salznote, 

seine gesundheitlichen Vorzüge sind unbestritten. 

Der in beinahe allen Meeren heimische Raubfisch enthält wenig Fett und Kalorien, 
aber viele der gesunden Omega-3-Fettsäuren.

2590



Contorni
Beilagen und Saucen

Spinaci all`Aglio con 
Verdurine Crocanti

Blattspinat mit Knoblauch 
und glaciertem Gemüse

 spinach witch vegetable

Verdure alla Griglia
Gegrilltes Gemüse

grilled vegetables

Bietola Saltata
Sautierter Mangold

sauteed chard

Porcini Saltati
Sautierte Steinpilze

sauteed porcini mushrooms

600

Hausgemachte

Saucen

BBQ / Sauce Tatar / Pikante Chimichurri Salsa / Salsa Yakitori

350

Dessert
Fragen Sie unser Servicepersonal

nach unserer Dessertkarte.

Ask our waiter for the dessert menu.

Patate al Forno
Bratkartoffeln

oven potatoes

Patate Fritte
Frittierte Kartoffelspalten

fried potatoes

Patate Fritte Dolci
Süßkartoffel Pommes

sweetpotatofries

Crocchete di Finocchio
Fenchel Kroketten

fennel croquettes

550

Insalatina Verde
Grüner Blattsalat

green salad

Insalatina Mista
Gemischter Salat

mixed salad

Insalatina Italiana
Insalata Italiana

rucola / grana / kirschtomaten

Insalatina Autunnale
Fenchel / Orange / Pekan Nüsse

autumn Salad

550



Bambini
Für Kinder / For Kids

Baby Spaghetti al Ragu Bolognese
Spaghetti alla Bolognese

990

Baby Spaghetti al Burro
Spaghetti mit Butter

890

Baby Spaghetti al Pomodoro
Spaghetti mit Tomatensauce

930




