
RICCIO DI MARE
Gambero / Mandarino / Salicornia

Seeigel / Garnele / Mandarine / Passpiere Alge

Franciacorta Ca `del Bosco

OSTRICA
Tempura / Salsa Gialla

Auster / Tempura / Salsa Gialla

Rosè Madon / Domaine Saint Mitre / 2021

CANNAVACCIUOLO
Triglia / Caviale di Melanzana / Frutto della Passione

Rotbarbe / Melanzani / Passionsfrucht

Riesling Smaragd Achleiten / Domäne Wachau / 2022

KAMUT PAPPARDELLA
Tartufo Bianco di Acqualagna

Hausgemachte Kamut Parpadelle / Weißer Acqualagna Trüffel

Profondo Rosso / Tenuta Beltrame / 2006

GUANCIA DI VITELLO
 Purè “Robuchon” / Cavolo Nero / Profondo Rosso / Pepe della Tasmania

Kalbsbacke “Sous Vide” / Püree “Robuchon” / Schwarzkohl
Profondo Rosso / Tasmanischer Bergpfeffer 

Cometa / Planeta / 2021

SAN PIETRO
Pasta Brick / Verdurine Julienne / Sedano Rapa / Madeira

San Peter Fisch / Brik-Mantel / Gemüsejulienne / Sellerie / Madeira 

Moscato d`Asti / Tenuta Barac / 2022

DARK CHOCOLATE
Bavarese / Lampone / Oro

Edelbitterschokolade / Himbeere / Gold 

Himmbere / Privatdestillerie Hämmerle

Inklusive:
Gewinnspiel Teilnahme

1. Preis
Zwei Nächte in Riva del Garda

Hotel Villa Enrica ****s

2. Preis
Candle-Light-Dinner für Zwei

3. Preis 
Magnum Prosecco

SILVESTERMENU
ohne Weinbegleitung

120,-

SILVESTERMENU
mit Weinbegleitung

170,-

Beginn 1830

Ende 2300

Ab 2300 

New Year’s Eve
Party

Cafe Roma 

LA DOLCE VITACapodanno
S i lv e S t e r g a l a

2024

Servicepauschale 10%
Stornobedingungen: ab 30.12.23 - 50% / ab 31.12.23 - 100%


